allecrini

FOOD INDUSTRY

P.M.C. Reg. Min. salute n°19113 cloro attivo.

Soddisfa i requisiti indicati dal Ministero della
Salute per la prevenzione da COVID-19.

Compatibile con acciaio cromato, plastica,
ceramica e molto altro.

GEMINI CLEANER e GEMINI CLEANER & un prodotto specificamente formulato per la
particolarmente consigliato pulizia e la disinfezione di pavimenti piastrellati ed in linoleum e per

in tutti gli ambienti tutte le superfici/aree di lavorazione degli alimenti.

soggetti a contaminazioni Utilizzato giornalmente ridona I'aspetto brillante a tutti gli accessori in
crociate. acciaio, ceramica e porcellana. L’azione disinfettante € svolta dal cloro

attivo contenuto che elimina batteri, funghi e lieviti. Abbatte ed evita la
formazione di cattivi odori. Usato diluito non necessita di risciacquo.
Trova applicazioni in tutti gli ambiti dell'industria alimentare.

Attivo anche contro Lysteria e Salmonella nei seguenti utilizzi:

- disinfezione superfici dure con applicazione a strofinamento, testato
secondo norme EN 16615 (medical area), EN 14476 (all application
area),

- disinfezione superfici dure con applicazione spray a bassa pressione,
testato secondo norme EN 16615 (medical area), EN 13697 ed EN 14476
(all application area),

- disinfezione di attrezzi e strumenti per ammollo, testato secondo
norme EN 14561 e EN 14562 (medical area), EN 13697 ed EN 14476 (all
application area).
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Aspetto Liguido limpido
leggermente viscoso

Colore Giallino

Odore Cloro profumato

1.080 + 0.01 g/ml
Completa in ogni rapporto

Peso specifico
Solubilita in acqua

Cloro attivo 35+£0.3%
Carattere chimico Anionico - cationico
pH 12-13

Validita 6-8 mesi

v
pH DEIREOIOOTE

Moderato

Tanica da 5 L (in cartoni da 2 pezzi) - cod. pdt.
singolo - 016GEMIO005

Disinfezione delle superfici:

Utilizzare il prodotto alla concentrazione del 3%
(cloro disponibile attivo = 1050 ppm) e lasciare a
contatto 15 minuti prima di risciacquare.

Per effetto virucida, il tempo di contatto € di 60
minuti.

Operazioni di spolvero:

Utilizzare il prodotto alla concentrazione del 0.5%-1%
(cloro disponibile attivo = 175-350 ppm). Non
necessita di risciacquo.

Note:

Sulle superfici che entrano in contatto con il cibo,
risciacquare le aree trattate con acqua dopo
I'utilizzo del prodotto.
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1SO 9001 QUALITY SYSTEM CERTIFIED e-mail: info@allegrini.com - www.allegrini.com

| dati riportati sono basati sulle nostre attuali documentazioni e sul meglio delle nostre conoscenze: cid nonostante non possono in alcun modo
costituire garanzia ne’ comportare responsabilita legali. Al fine di migliorare la qualita del prodotto Allegrini S.p.A. si riserva il diritto di modicare
lo stesso senza alcun preavviso e anche dopo |‘accettazione dell'ordine. Per ulteriori informazioni rivolgersi a: Allegrini S.p.A. - Vicolo Salvo
D’Acquisto,2 - Grassobbio (BG) Italy - Telefono: +39 035 4242111 Fax: +39 035 526588 -
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Micro roll Spugna con abrasivo
01AA770785 delicato
0O1AA770642
)
\
Telaio lock Panno wet system micro
01AA770672 safe

01AA770671

Gemini room
016GERO7512

Gemini pronto
0O16GEPR7512
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