LESOFORMIO allecrini.

FOOD INDUSTRY

DETERGENTE IGIENIZZANTE PER SUPERFICI DURE

- Detergente igienizzante con sali quaternari di
ammonio.

« Garantisce pulizia ed igiene su qualsiasi
superficie.

- Diffonde nellambiente un fresco profumo di
pulito.

¢

CONSIGLI DESCRIZIONE

Usato come detergente LESOFORMIO e un detergente igienizzante, facilmente risciacquabile,
giornaliero in diluizione per la pulizia e l'igiene delle superfici dure in genere.

all’l% non necessita di Elimina con facilita lo sporco ed i cattivi odori lasciando un gradevole
risciacquo. profumo di pulito.

Non usare miscelato con Non danneggia i metalli, le superfici in plastica e verniciate. |deale per la
altri detersivi o saponi. pulizia e l'igiene di pavimenti, piastrelle, lavelli, porte e tutte le superfici

lavabili in genere.
Ideale per tutti gli ambienti di lavorazione, confezionamento e
somministrazione alimentare.
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Aspetto Liguido limpido
Colore Azzurro
Odore Profumato

1.000 + 0.01 g/ml
Completa in ogni rapporto

Peso specifico
Solubilita in acqua

pH 10.0+0.5
Carattere chimico Non ionico - cationico
Stabilita > 36 mesi

v

pH 012 3 45 6|7 8 910111213 14

Basso

Tanica da 5 kg O16LESOOQO0OS5 (in cartoni da 2pz)
Cartone da 12 bottiglie da 1L O16LESOO0012

Diluire mediamente al 2% - 3% in un litro d'acqua (20
-30 ml in un litro d'acqua).

Spruzzare sulle superfici o passare con un mop
inumidito con la soluzione, lasciare a contatto,
possibilmente per alcuni minuti, quindi risciacquare.
In caso di macchie ostinate usare il prodotto puro.

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche se
correttamente stoccato in confezione integra, al
riparo dalla luce e da fonti di calore, in luogo fresco
e asciutto, ad una temperatura compresa fra 5°C e
35 °C.

allesrini.

TOP CLEAN SOLUTIONS

1SO 9001 QUALITY SYSTEM CERTIFIED e-mail: info@allegrini.com - www.allegrini.com

| dati riportati sono basati sulle nostre attuali documentazioni e sul meglio delle nostre conoscenze: cid nonostante non possono in alcun modo
costituire garanzia ne’ comportare responsabilita legali. Al fine di migliorare la qualita del prodotto Allegrini S.p.A. si riserva il diritto di modicare
lo stesso senza alcun preavviso e anche dopo |‘accettazione dell'ordine. Per ulteriori informazioni rivolgersi a: Allegrini S.p.A. - Vicolo Salvo
D’Acquisto,2 - Grassobbio (BG) Italy - Telefono: +39 035 4242111 Fax: +39 035 526588 -
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FOOD INDUSTRY

Panno wet system micro  Carrello Witty 30L con

blue strizzatore
O1AA770679

01AA770670

Spugna con abrasivo
delicato
01AA770642

Panno multiuso verde
O1AA770632

Sandik
016SAND7512

allecrini.
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