
OVEN CLEANER  
AUTOMATIC

DETERGENTE PER LA PULIZIA E LO SGRASSAGGIO DEI FORNI

Prima di avviare il lavaggio,  
rimuovere i residui  
grossolani dalla camera di  
cottura (questo eviterà  
l’intasatura degli ugelli del  
sistema di lavaggio  
automatico).

Aree esterne al forno o che  
non vengono raggiunte dal  
ciclo di lavaggio  
automatico (parti nascoste  
del portello o del vetro)  
devono essere pulite  
manualmente.

I forni professionali, dopo l’utilizzo, devono essere mantenuti  
perfettamente puliti e senza alcun residuo carbonizzato.
OVEN CLEANER AUTOMATIC è un detergente di notevole e+cacia per  
la pulizia e lo sgrassaggio di forni autopulenti dotati di sistema  
integrato di lavaggio.

Particolarmente indicato per la rimozione degli strati di sporco più  
tenaci.
Specifico per la rimozione di residui carbonizzati, vecchi strati di unto  
essiccato e grassi ancorati alle superfici.  

Ideale per cucine di mense, alberghi, ristoranti, fast-food, forni di  
pasticceria e rosticceria.
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Liquido limpido

Giallino

Caratteristico debole

1.135 ± 0.015 g/ml

Completa in ogni rapporto

13 - 14

11.7 ± 0.5

Non ionico

Versare il prodotto tal quale nel serbatoio del  
sistema integrato di dosaggio.
Nel caso di sistemi di dosaggio con pescaggio  
diretto da tanica, immergere il pescante e regolare il  
dosaggio a 1 – 3 ml per litro d’acqua di lavaggio.

AD USO ESCLUSIVAMENTE PROFESSIONALE.

ll prodotto mantiene le sue caratteristiche se  
correttamente stoccato in confezione integra, al  
riparo dalla luce e da fonti di calore, in luogo fresco  
e asciutto, ad una temperatura compresa fra 5°C e  
35 °C.

Panno multiuso verde
01AA770632

Spugna con abrasivo  
delicato
01AA770642

Rev. 02 Ed. 06/23

I dati riportati sono basati sulle nostre attuali documentazioni e sul meglio delle nostre conoscenze: ciò nonostante non possono in alcun modo  
costituire garanzia ne’ comportare responsabilità legali. Al fine di migliorare la qualità del prodotto Allegrini S.p.A. si riserva il diritto di modicare  
lo stesso senza alcun preavviso e anche dopo l‘accettazione dell’ordine. Per ulteriori informazioni rivolgersi a: Allegrini S.p.A. - Vicolo Salvo  
D’Acquisto,2 - Grassobbio (BG) Italy - Telefono: +39 035 4242111 Fax: +39 035 526588 -   
e-mail: info@allegrini.com - www.allegrini.com
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